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Introduccion

En la actualidad, la legionelosis, bien como casos aislados o en forma de brotes epidémi-
cos, constituye una causa frecuente de neumonia infecciosa en los paises desarrollados. Una
idea clara de la importancia de esta enfermedad nos la da el brote de neumonia por
Legionella ocurrido en Alcala de Henares a finales del verano de 1996, que afectd a 224 per-
sonas, con una tasa de letalidad del 4%.

La Legionella es una bacteria que se halla ampliamente extendida en ambientes acuati-
cos naturales, encontrandose en ellos en pequefas concentraciones, pudiendo sobrevivir en
condiciones ambientales muy diversas.

Para que suponga un riesgo para las personas, debe pasar a colonizar instalaciones, que
necesitando agua para su funcionamiento, alcancen temperaturas de 20-45° C, temperatu-
ras Optimas para su multiplicacion. Una elevada presencia de materia organica en estas ins-
talaciones, favorece a su vez la multiplicacion de esta bacteria. A partir de estas instalacio-
nes, la Legionella puede infectar a la poblacion, mediante la inhalacion de los aerosoles emi-
tidos por estas.

Dentro de este tipo de instalaciones, destacan por su peligrosidad las torres de refrigera-
cion, condensadores evaporativos, asi como los sistemas de agua caliente sanitaria.

Es por tanto fundamental evitar el desarrollo de esta bacteria en las instalaciones de ries-
go a través de un correcto mantenimiento higiénico-sanitario de las mismas, que incluiria
tanto tratamientos de limpieza como de desinfeccion.

En este sentido, es prioritario que la formacion del personal encargado de realizar estas
operaciones de mantenimiento sea adecuada.
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Desde el punto de vista legislativo, todo el personal que trabaje en estas actividades,
debe realizar el Curso de Formacion del Personal que realiza operaciones de mantenimien-
to higiénico-sanitario de las instalaciones de riesgo de legionelosis. (Real Decreto 865/2003,
de 4 de julio).

Estos cursos siguen las pautas marcadas por las Comunidades Autonomas, de acuerdo a
modelos homologados por el Ministerio de Sanidad y Consumo. (Orden SC0O/317/2003 del 7
de febrero).

El modelo de curso propuesto por la Direccion General de Salud Publica y Alimentacion
de la Comunidad de Madrid estd homologado por el Ministerio de Sanidad y Consumo con
fecha 25 de abril de 2003. Dicha homologacion capacita a la Comunidad de Madrid, a tra-
ves del Servicio de Registros Oficiales de Salud Publica, para autorizar cursos que cumplan
con los requisitos del modelo propuesto, realizando a su vez su control y supervision.

Este Servicio, creado en el afio 2002, tiene asumido el compromiso del modelo de Ges-
tion de la Calidad, basado en la Norma ISO 9001:2000 implantado desde el ailo 2004 y cuya
politica de calidad se basa en lograr una permanente satisfaccion de las necesidades y
expectativas de los ciudadanos que requieran sus servicios.

Con el fin de facilitar la elaboracion de los programas de formacion y dar a conocer los
tramites de autorizacion y sequimiento de estos cursos, se ha elaborado este manual, diri-

gido a las entidades que van a impartir esta formacion.

Esperamos cumplir con este objetivo.



I. Contenido del curso

El modelo de curso propuesto por la Comunidad de Madrid, contempla los requisitos mini-
mos precisos para una formacion adecuada del personal que realiza el mantenimiento higié-
nico-sanitario de las instalaciones de riesgo de legionelosis.

Estos contenidos no pretenden establecer un guion cerrado, debiendo ser adaptados a las
necesidades, problemas, intereses y motivaciones de cada grupo, intentando, en la manera
de lo posible, la maxima participacion de los alumnos en su desarrollo.

1. Requisitos minimos del contenido

El Programa del curso se adaptara al Anexo de la Orden SCO/317/2003, de 7 de febrero,
y debera incluir, como minimo, en cuanto a contenido y tiempo, los siguientes aspectos:

Importancia sanitaria de la legionelosis (tres horas)
m Biologia y ecologia del agente causal.

m Cadena epidemiologica de la enfermedad.

m Sistemas de vigilancia epidemiologica.

m Instalaciones de riesgo.
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Ambito legislativo (tres horas)

m Introduccion a las bases juridicas de la responsabilidad de las empresas en la prestacion
de servicios para la prevencion de la legionelosis, incluyendo la formacion actualizada de
sus trabajadores.

= Normativa relacionada con la prevencion y control de la legionelosis, las sustancias y
preparados peligrosos, agua de consumo humano, plaguicidas y biocidas, instalaciones tér-

micas de edificios y vertidos industriales relativa a:

l. Prevencion de la Legionelosis.

m Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se establecen los criterios higiénico-
sanitarios para la prevencion y control de la legionelosis.

m Orden 1187/1998, de 11 de junio, de la Consejeria de Sanidad y Servicios Sociales de la
Comunidad de Madrid, por la que se regulan los criterios higiénico-sanitarios que deben
reunir los aparatos de transferencia de masa de agua en corriente de aire y aparatos de
humectacion para la prevencion de la Legionelosis.

m Orden SCO/317/2003, de 7 de febrero, por la que se regula el procedimiento para la
homologacion de los cursos de formacion del personal que realiza operaciones de mante-

nimiento higiénico-sanitario de las instalaciones de riesgo de legionelosis.

m Norma UNE 100-030-94/2001 para la Prevencion y Control de la Proliferacion y
Diseminacion de Legionella en Instalaciones.

1. Biocidas, Plaguicidas y sus Registros:

m Real Decreto 1054/2002, de 11 de octubre, por el que se reqgula el proceso de evaluacion
para el registro, autorizacion y comercializacion de biocidas.

m Real Decreto 3349/1983, de 30 de noviembre, por el que se aprueba la Reglamentacion
Técnico-Sanitaria para la fabricacion, comercializacion y utilizacion de plaguicidas, y sus
modificaciones: Real Decreto 162/1991, de 8 de febrero, y Real Decreto 443/1994, de 11
de marzo.

m Orden de 24 de febrero de 1993 por la que se normalizan la inscripcion y funcionamien-
to del Registro de Establecimientos y Servicios Plaguicidas.
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m Orden 809/1994, de 15 de junio, de la Consejeria de Economia y de la Consejeria de
Salud, sobre inscripcion y funcionamiento del Registro Oficial de Establecimientos y
Servicios Plaguicidas.

m Orden SC0/3269/2006, de 13 de octubre por la que se establecen las bases para la ins-
cripcion y el funcionamiento del Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Biocidas.

I1l. Aguas de Consumo

m Real Decreto 140/2003, de 7 de febrero, de calidad de aguas de consumo

IV. Productos Quimicos

m Real Decreto 363/1995, de 10 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento sobre notifi-
cacion de sustancias nuevas de clasificacion, envasado y etiquetado de sustancias peligrosas.

m Real Decreto 255/2003, de 28 de febrero, por el que se aprueba el Reglamento sobre cla-
sificacion, envasado y etiquetado de preparados peligrosos.

V. Vertidos de aguas residuales industriales

m Ley 10/1993, de 26 de octubre, de la Asamblea de Madrid, sobre vertidos liquidos indus-
triales al sistema integral de saneamiento.

m Decreto 40/1994, de 21 de abril, de la Consejeria de Cooperacion, por el que se aprue-
ban varios modelos en relacion con vertidos liquidos industriales al sistema integral de

saneamiento.

VI. Instalaciones Térmicas

m Real Decreto 175/1998, de 31 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios y sus Instrucciones Técnicas Complementarias y su
modificacion: Real Decreto 1218/2002, de 22 de noviembre.
Criterios generales de limpieza y desinfeccion (tres horas)

m Conocimientos generales de la quimica del agua.

m Buenas practicas de limpieza y desinfeccion.
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m Tipos de productos: desinfectantes, antiincrustantes, antioxidantes, neutralizantes, etc..

m Registro de productos. Desinfectantes autorizados. Otros tipos de desinfeccion: fisicos y
fisicoquimicos.

Salud Publica y Salud Laboral (dos horas)

= Marco normativo.

m Riesgos derivados del uso de productos quimicos.

m Dafos para la salud derivados del uso de productos quimicos. Medidas preventivas.

Instalaciones de riesgo incluidas en el ambito de aplicacion del Real Decreto 865/2003.
(cuatro horas)

m Disefo, funcionamiento y modelos.

m Programa de mantenimiento y tratamiento.

= Toma de muestras.

m Controles analiticos.

Identificacion de puntos criticos. Elaboracion de programas de control (dos horas)
Practicas (siete horas)

m Visitas a instalaciones.

m Tomas de muestras y mediciones "“in situ".

m Interpretacion de la etiqueta de productos quimicos.

m Preparacion de disoluciones de productos a distintas concentraciones.
m Cumplimentacion de hojas de registro de mantenimiento.

Evaluacion (1 hora)

= Prueba escrita sobre los contenidos del curso.



Il. Metodologia

¢A quién van dirigidos?

A todo el personal que participa en el mantenimiento higiénico-sanitario de instalacio-
nes de riesgo de legionelosis, tanto el propio personal de mantenimiento de estas instalacio-
nes, como el personal adscrito a una empresa de servicios, que realice estas operaciones a
terceros.

Metodologia

Dado que la poblacion a la que van dirigidos estos cursos es muy variada, en cuanto a
conocimientos tedricos previos y experiencia practica, es fundamental, disefiar grupos
homogéneos en cuanto a conocimientos y experiencia.

El curso estara disefiado desde una perspectiva metodoldgica activa, intentando fomen-
tar la participacion de los alumnos en la marcha de la clase.

Al iniciar cada Modulo de trabajo se hara un guidn y una introduccion al mismo. A con-
tinuacion se hara la exposicion oral con ayuda de material de apoyo como: rotafolios, piza-
rra, videos, proyector de diapositivas, retroproyector, material informatico, caidn de proyec-
cion...etc.

Para la exposicion de los modulos teoricos se podran utilizar técnicas expositivas como la
“charla-coloquio”, en la que la exposicion de un tema por parte del educador va sequida de
una discusion o la “leccion participada”, mediante la cual el grupo expresa sus conocimien-
tos previos sobre un tema con anterioridad a la exposicion teorica.
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Para el aprendizaje de practicas de mantenimiento de instalaciones, toma de muestras,
diluciones, determinaciones analiticas del agua...etc, se recomienda utilizar técnicas de des-
arrollo de habilidades como la "demostracion con entrenamiento”, en la que el educador
explica a la vez que lleva a cabo una determinada habilidad.

Medios Humanos
Profesorado

Tanto el Director/Coordinador del curso como el profesorado del mismo, seran titulados
universitarios, debiendo acreditar la formacion y los conocimientos suficientes en relacion
con la materia a impartir.

Para el desarrollo de la parte practica del curso sera fundamental que el profesor tenga
una experiencia laboral acorde, no siendo imprescindible disponer de una titulacion univer-
sitaria.

Alumnos

Se considera que para poder desarrollar correctamente tanto la parte tedrica, como la
practica, el numero maximo de alumnos sera de 25.

Medios materiales disponibles para el desarrollo de la parte teorica

Los locales y aulas que se utilicen para el desarrollo de la parte tedrica, tendran un espa-
cio suficiente para 25 personas y debera permitir el trabajo en grupo y el empleo de mate-
riales audiovisuales.

Los locales dispondran de condiciones de iluminacion y ventilacion adecuadas, que per-
mitan el desarrollo de la actividad docente.

En este sentido, seria interesante contar con el mayor numero posible de medios telema-
ticos para facilitar la comunicacion del alumno con el centro de formacion: teléfono, fax,
correo postal, correo electronico...etc. Lo mas innovador a este respecto es el campus en
Internet (foro virtual donde se comunican los profesores y alumnos, se accede a fondos
bibliograficos y se comparten las dudas mas frecuentes).
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Medios para la realizacion de la parte practica

Se dispondra de los medios minimos para el desarrollo adecuado de la parte practica en
cuanto a:

Instalaciones a visitar para realizar las practicas

Posibilidad de disponer diferentes tipos de instalaciones adecuadas en nimero y en repre-
sentatividad: Seria aconsejable que se visitara una instalacion de cada uno de los tipos defi-
nidos en el Articulo 2.2.1° del RD 865/2003, de 4 de julio, de prevencion y control de la legio-
nelosis. En caso de no ser posible, se visitara al menos una instalacion de las de mayor pro-
babilidad de proliferacion y dispersion de Legionella segun los datos epidemioldgicos de la

Z0ona.

Las instalaciones visitadas seran seqguras y no entrafiaran riesgo alguno para los docentes
y alumnos.

Equipos de medicion “in situ”

Para poder realizar un seguimiento de la calidad del agua de las instalaciones se debera
tener al menos un sistema de medicion “in situ” del biocida que se esta utilizando para la
desinfeccion del agua.

Se podra disponer de otros sistemas de medida “in situ” para la determinacion de la tur-
bidez, la conductividad, el pH, la concentracion de hierro...etc.

Medios materiales para la recogida de muestras de control
Se dispondra de:

1. Envases estériles de al menos un litro de capacidad con un neutralizante del biocida.

2. Un utensilio de recogida que permita la toma de muestra en profundidad en aquellas
instalaciones que asi lo precisen.

3. Torundas para rascar posibles incrustaciones del punto de toma de muestra.
4. Termdmetro.

5. Equipo para la medicion del biocida “in situ” indicado anteriormente.
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Equipos de proteccion individual (EPI's)

Para realizar determinados controles, tratamientos y/o tomas de muestras, puede ser
necesaria la proteccion del alumno con equipos adecuados de proteccion individual. En estos
casos se utilizaran:

1. Guantes de nitrilo para la manipulacion de los productos quimicos.

2. Gafas con protecciones laterales por las posibles proyecciones de productos quimicos o
gafas cerradas en el caso de que exista el riesgo de salpicaduras de liquidos corrosivos.

3. Como equipo de proteccion respiratoria se recomienda utilizar mascarillas que aseguren
un nivel elevado de filtracion.

Material de laboratorio necesario para la preparacion de disoluciones de productos a dis-
tintas concentraciones

Para realizar las preparaciones de los productos quimicos se contard con material de
laboratorio como: pipetas automaticas, matraces aforados y/o reglados, bureta, vasos erler-
meyer...etc.

Medios materiales para el alumno

Al alumno se le entregara un manual de apoyo claro y conciso, para el sequimiento de la
parte teorica y de la parte practica, en el que se recoja la documentacion mas relevante del
curso.

El manual del alumno no solo debe ser un texto de apoyo para el sequimiento del curso,
sino que debe poder servir como libro de referencia, conteniendo la informacion suficiente
y necesaria para su consulta por los alumnos en el desarrollo de las futuras actividades pro-
fesionales.



I1l. Evaluacion

Evaluacion del alumno: Requisitos para emitir el certificado
Asistencia

Sera obligatoria la asistencia al 100% de las clases tedricas y practicas, admitiéndose,
excepcionalmente y por causas de fuerza mayor, una ausencia justificada como maximo del
10% de la duracion total del curso.

Para controlar la presencia de los alumnos, se firmara la asistencia en una hoja de con-
trol, siendo responsabilidad del Director/Coordinador del curso la supervision de su correcto
funcionamiento.

Prueba de evaluacion

Al finalizar cada edicion del curso, se celebrarad una prueba de evaluacion de 1 hora de
duracién como maximo, cuyo nivel de contenido sera acorde con el nivel de la formacion
impartida.

La prueba consistira en un examen tipo test de 25 preguntas con 4 posibles respuestas,
una de las cuales sera la correcta. Las preguntas se corresponderan con el contenido integro
del programa, ajustando su numero en funcion de la duracion de cada uno de los modulos.

La puntuacion de la prueba serd numeérica, valorando cada pregunta con un punto sobre
25 si es correcta, O puntos si no se contesta y restando 1/3 de punto si se contesta de forma
incorrecta. La puntuacion final se calculara sobre una nota maxima de 10. Se considerara
"apto” si se obtiene un minimo de 5 puntos. Solo se entregara certificado a los alumnos
aptos.
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Cada alumno tendra derecho a dos convocatorias de examen por curso autorizado. Si no
superan las dos pruebas debera realizar nuevamente el curso.

Certificado

Las entidades que realicen estos cursos expediran, tras la realizacion de las pruebas de
evaluacion correspondientes, un certificado de aprovechamiento del mismo, para cada uno
de los alumnos inscritos que hayan superado dicha prueba.

El certificado incluira al menos, la siguiente informacion:

a) Nombre y dos apellidos del alumno.

b) Documento Nacional de Identidad.

¢) Centro docente y/o Promotor del curso (entidad organizadora).

d) Titulo del curso.

f) Nimero de horas teoricas y practicas.

g) Fecha de expedicion.

h) Firma del Director/Coordinador del curso y/o Titular del centro docente.
i) Sello de la entidad promotora del curso.

j) Referencia a la Resolucion administrativa de autorizacion.

El objeto de este documento es acreditar la formacion recibida. Sera presentado ante la
administracion, siempre que sea necesario justificar que se dispone de la formacion precisa para
realizar los tratamientos higiénico-sanitarios de las instalaciones de riesgo de legionelosis.
Seguimiento

Los centros de formacion contaran con un sistema de registro de las diferentes ediciones

que se vayan impartiendo y de los alumnos que han asistido a las mismas, con sus califica-
ciones, de forma que se garantice el sequimiento de los alumnos formados.
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El contar con bases de datos de antiguos alumnos les permitira ofertar una formacion
continuada a través de nuevos cursos que garanticen la actualizacién de conocimientos de
acuerdo a los avances cientifico-técnicos en la materia.

Por otro lado estas bases de datos permitiran una gestion rapida de posibles pérdidas y
deterioros de certificados de formacion.

Evaluacion de la calidad de la formacion

Debera arbitrarse un sistema de evaluacion de la calidad de la formacion que permita
implantar programas de mejora continua. Para ello, se realizaran cuestionarios, encuestas y/o
entrevistas a los alumnos para posteriormente tratar y analizar los datos obtenidos.

Se debera disponer de un procedimiento por escrito donde se desarrolle la sistematica y
las estadisticas que se van a aplicar para evaluar dichas encuestas y como se van a utilizar
en un programa de mejora continua.

Una evaluacion completa de la calidad de la formacion debera contemplar la evaluacion
de los recursos humanos y materiales, el grado de seguimiento de la metodologia, asi como
si se han cumplido los objetivos de aprendizaje.



IV. Autorizaciones

Autorizacion inicial y posteriores actualizaciones

Las solicitudes podran presentarse en el Registro General de la Consejeria de Sanidad y
Consumo, en los Registros de cualquier 6rgano administrativo de la Administracion General
del Estado, de otras Comunidades Autonomas o, de aquellas entidades de la Administracion
Local adheridas al Convenio Marco Ventanilla Unica, en Oficinas de Correos y en representa-
ciones diplomaticas u Oficinas Consulares de Espafia en el extranjero, de acuerdo con lo esta-
blecido en el apartado 4, del articulo 38 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen
Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Junto con la solicitud, debera aportarse la siguiente documentacion:

m Entidad organizadora/Centro docente: Denominacion, Razon social, CIF 6 NIF de la titu-
laridad responsable de los cursos de formacion.

m Director/Coordinador del curso, con su titulacion y experiencia. Debera aportarse curri-
culum del Director o Coordinador del curso, asi como fotocopia de su titulo académico.

m Relacion de profesorado, con sus respectivas titulaciones y experiencia. Al igual que
del Coordinador se aportara copia del titulo académico y curriculum.

= Numero de alumnos maximo por edicion. Se determinara en funcion de la capacidad
del centro, ajustandose a un maximo de 25 alumnos por curso.

m Programa docente. Se aportara el programa del contenido del curso. En el caso de no
coincidir exactamente con el programa propuesto por la Comunidad de Madrid, se justifi-
cara la modificacion con respecto al mismo y el contenido minimo exigido.
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= Numero de horas del curso. Sera necesario detallar el nimero total de horas del curso,
tedricas y practicas, asi como de cada médulo del modelo autorizado de la Comunidad de
Madrid.

m Manual del Alumno. Se incluird un ejemplar del manual del alumno para verificar su
alcance y su contenido.

= Modelo de pruebas de evaluacion. Se presentara un modelo de prueba de evaluacion
que se ajuste al modelo autorizado. Seria conveniente disponer de varias preguntas tipo
test de cada modulo del programa, que permitan poder realizar diferentes “modelos tipo”
de examen.

= Modelo de certificado. Se aportara un "modelo tipo" de certificado que incluya todos los
aspectos detallados en el apartado Ill.

= Numero de ediciones programadas a la fecha de presentacion de esta documentacion y
fechas de celebracion.

m Lugar y metodologia disponible para la realizacion de la parte tedrica, haciendo referen-
cia a lo establecido en el apartado II.

= Lugar, metodologia y materiales disponibles para la realizacion de la parte practica,
haciendo referencia a lo establecido en el apartado II.

m Tasas segun lo contemplado en la pag. 28.
En el caso de que se produzcan modificaciones de los requisitos declarados para la auto-
rizacion inicial del Curso, se notificaran los cambios mediante documentacion complemen-

taria que se adjuntara al expediente para su actualizacion.

Estas modificaciones deberan ajustarse a los requisitos marcados por el modelo de auto-
rizacion.
Reconocimiento mutuo de cursos

Un curso autorizado por una Comunidad Auténoma o por las ciudades de Ceuta y Melilla
podra ser realizado en la Comunidad de Madrid si se efectla el reconocimiento del mismo.

Para ello el promotor del curso solicitara el reconocimiento junto con la siguiente documen-
tacion:

m Copia legalizada y/o compulsada de la primera autorizacion.
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= Documentacion sefialada en el apartado de autorizaciones iniciales.

En el caso de modificaciones de los requisitos declarados, se procedera de la misma forma
que en el apartado anterior.

Notificacion de las diferentes ediciones

Todo curso autorizado se podra impartir tantas veces como sea necesario, siempre que
mantengan los requisitos presentados inicialmente para su autorizacion.

En este sentido, se notificaran todas las ediciones que se celebren con posterioridad a la
autorizacion o reconocimiento del Curso.

A continuacion se indican algunas consideraciones en relacion con la notificacion de las
ediciones.

1. Cualquier notificacion de una edicion de un curso que se comunique, debera estar iden-
tificada con su ndmero de autorizacion (C. L. A. 6 C. L. R. "X"), afiadiéndole la edicion a la que

se refiere mediante "~ un nimero consecutivo /aio de la edicion" Ejemplo: C. L. R. 6-1/06.

2. Quince dias antes de comenzar el curso de formacion se debera comunicar la siguiente
informacion:

m Fecha y horario de la edicion del curso.

m Programa del curso pormenorizado, indicando horario y profesorado de cada tema
impartido.

m En caso de que se produzcan modificaciones del profesorado es necesario su previa auto-
rizacion.

Si las modificaciones se refieren a locales, aulas, etc. también es necesario su previa
comunicacion con anterioridad a su celebracion.

3. Una vez finalizada la edicion en su totalidad, y en el plazo de 15 dias se enviara la
siguiente documentacion:

m Listado de alumnos con nombre, apellidos, N.I.F. y si han superado el curso (apto o no apto).

= Fotocopia de los test de evaluacion.
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m Fotocopia de las hojas de asistencia.

Con el fin de facilitar la comunicacion de estas notificaciones, el Servicio de Registros
Oficiales de Salud Publica ha habilitado una direccion de correo electronico,
dgspa.rosp@salud.madrid.org a través de la cual se puede canalizar toda la informacion
sobre las ediciones. Si se utiliza esta via, sera preciso el envio por correo ordinario o entrega
en mano unicamente de los test de evaluacion y las hojas de asistencia.
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MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

ORDEN 5C0O/317/2003, de 7 de febrero, por
la que se regula el procedimiento para la
homoloegacion de los cursos de formacion del
personal que realiza las operaciones de man-
tenimiento higiénico-sanitario de las instala-
ciones objeto del Real Decreto 909,/2001, de
27 de jufio.

3501

El Real Decreto 909/2001, de 27 de julio, por el
que se establecen los criterios higiénico-sanitarios para
la prevencion y control de la legionelosis, establece en
su articulo 14 que las empresas que realicen tratamien-
tos en las instalaciones contempladas en el articulo 2
deberan estar inscritas en el Registro oficial relative a
los establecimientos y servicios plaguicidas de la Comu-
nidad Autonoma respectiva o de las Ciudades de Ceuta
y Melilla. Ademas, el personal dedicado a efectuar estas
operaciones debera realizar los cursos que a tal efecto
homologue el Ministerio de Sanidad y Consumo a pro-
puesta de las Comunidades Auténomas correspondien-
tes y de las Ciudades de Ceuta y Melilla.

Estos cursos pretenden proporcionar conocimigntos
al trabajador sobre la biologia v la ecologia de la Legio-
nella y los mecanismos de prevencion y control ade-
cuados, asi como del manejo de los productos gquimicos
y de los riesgos que conllevan y su prevencion. La pre-
sente Orden se dicta al amparo de lo dispuesto en el
articulo 149.1.16." de la Constitucion y de acuerdo con
lo previsto en el articulo 40.2 de la Ley 14/1986, de 25
de abril, General de Sanidad.

En su elaboracion han sido consultadas las Comu-
nidades Auténomas, las Ciudades de Ceuta y Melilla y
los sectores afectados. En su virtud, previa aprobacion
del Ministerio de Administraciones Publicas, dispongo:

Primera. Objeto.—El objeto de la presente Orden es
establecer los procedimientos de homaologacion y auto-
rizacion, asi come los requisitos minimos que deben reu-
nir las cursos de formacion, propuestos por las Comu-
nidades Autdnomas y por las Ciudades de Ceuta y Melilla
en cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 14 del
Real Decreto 909/2001, de 27 de julio, por el que se
establecen los criterios higiénico-sanitarios para la pre-
vencion y control de la legionelosis, para su homolo-
gacion por el Ministerio de Sanidad y Consumo.

Esta formacién debe permitir que el personal dedi-
cado a efectuar operaciones dirigidas a la prevencion
y control de la legionelosis en las instalaciones recogidas
en el articulo 2 del citado Real Decreto. adquiera unos
conocimientos higienico-sanitarios suficientes para rea-
lizarlas eficazmente con el minimo riesgo, para lo que
debera superar una prueba escrita sobre los contenidos
del curso. ;

Segundo. Ambito de aplicacion.—Lo dispuesto en la
presente Orden es de aplicacion a los cursos que realice
el personal dedicado a las operaciones de mantenimien-
to higiénico-sanitario, entendiendo como tal el control
higiénico-sanitario y las operaciones de mantenimiento
y tratamiento de las instalaciones objeto del articulo 2
del Real Decreto 909/200

Todo el personal gue 1rabaje en operaciones de man-
tenimiento higiénico-sanitario, pertenezca a una entidad
o servicio externo contratado o bien sea personal propio
de la empresa titular de la instalacién, debe disponer
de un nivel de conocimientos suficientes para realizar
esta funcién. Ademéas deberdn superar los correspon-

dientes cursos de formacion, que contengan como mini-
mao las materias contempladas en el anexo de la presente
Orden.

Los responsables de las instalaciones incluidas en
el articulo 2 del Real Decreto 909,/2001 deberén dis-
poner de la documentacidn que acredite la formacion
que se ha impartido al personal propio de mantenimiento
encargado de la realizacion de estas operaciones, salvo
qgue el mantenimiento lo realicen empresas externas
registradas, en cuyo caso serd el responsable de éstas
el encargado de disponer de dicha informacion.

Tercero. Homologacion y autorizacion de cur-
s05.—La Direccion General de Salud Publica del Minis-
terio de Sanidad y Consumo homologara los modelos
de cursos, para el personal que realice operaciones de
mantenimiento y tratamiento higiénico-sanitario de las
instalaciones incluidas en el articulo 2 del Real Decreto
909,/2001, que las Comunidades Autdnomas vy las Ciu-
dades de Ceuta v Melilla propongan, de acuerdo a los
criterios establecidos en esta Orden y siempre gue se
adecuen, como minimo, a los contenidos recogidos en
el anexo.

A este respecto la Direccion General de Salud Pablica
emitird una Resolucion de homologacion en el plazo de
un mes a partir de su recepcion.

En base a esta homologacion. las Comunidades Autd-
nomas y las Ciudades de Ceuta y Melilla podran autorizar
los cursos que se ajusten a dichos modelos homolo-
gados.

Estos cursos podran ser organizados por Universida-
des, centros docentes o por servicios oficiales. Estas enti-
dades quedaran sometidas a las normas de vigilancia
e inspeccidn que se eslablezcan al respecto por cada
Comunidad Auténoma o las Ciudades de Ceuta y Melilla.

Todo curso autorizado se podrd impartir tantas veces
como sea necesario, en tanto se mantengan los requi-
sitos presentados inicialmente para su autorizacion,
comunicando el lugar y fechas previstas de realizacion.

Las solicitudes para la autorizacion de dichos cursos
deberan dirigirse al drganoc competente de la Comunidad
Autonoma o de las Ciudades de Ceuta y Melilla que
corresponda, e irdan acompafadas, al menos, por la
siguiente documentacidn:

a) Centro docente (nombre, titularidad, etc.).

b) Razon social.

c) Numero de horas del curso, tanto tedricas como
practicas.

d) Nimero de alumnaos,

e) Director o Coordinador del curso.

f) Relacion de profesorado con su respectiva titu-
lacion v experiencia.

g} Programa docente.

h} Nimero de ediciones.

i} Lugar y fechas previstas de celebracion de cada
edicion.

j}  Lugar y materiales disponibles para la realizacion
de las practicas.

Las Comunidades Auténomas y las Ciudades de Ceu-
ta y Melilla deberan dar publicidad de los diferentes cur-
sos autorizados y remitiran al Ministeric de Sanidad y
Consumo anualmente, en el primer trimestre de cada
ano, la relacion de cursos autorizados en el afio anterior,
aportando la siguiente informacion:

a) Centro docente (nombre, titularidad, etc.).

b) Razdn social.

c) MNamero de horas del curso, tanto tedricas como
practicas.

d) Numero de alumnos.

e) Director o Coordinador del curso.

f)  Namero de ediciones.
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Cuarto. Reconocimiento mutuo de cursos—Jn cur-
so autorizado por una Comunidad Autonoma o por las
Ciudades de Ceuta y Melilla podra ser realizado en otra
Comunidad si se efectlia el reconocimiento mutuo del
curso. Para ello, el promotor de dicho curso solicitara
dicho reconocimiento vy presentara una copia legalizada
de la primera autorizacion. Asi mismo, pondra a dispo-
sicidn, de la Comunidad Autdnoma o de las Ciudades
de Ceuta y Melilla, cualquier informacion que ésta con-
sidere relevante para valorar la idoneidad del curso.

Quinto. Certificades—Las entidades que realicen
cursos autorizados expediran, tras la realizacion de las
pruebas de evaluacion correspondientes, un certificado
de aprovechamiento del mismo, para cada uno de los
alumnos inscritos que hayan superado dichas pruebas,
incluyendo, al menos, la siguiente informacion:

a) Nombre y dos apellidos.

b) Documento nacional de identidad.

¢} Centro docente.

d) Titulo del curso.

e) Promotor del curso

f)  MNuamero de horas tedricas y practicas.

g) Fecha de expedicion.

h} Firma del Coordinador del curso o titular del cen-
tro docente.

i} Sello de la entidad promotora del curso.

]} Referencia a la Resolucion administrativa de auto-
rizacion.

Corresponde a las Comunidades Auténomas y las Ciu-
dades de Ceuta y Melilla, a través de sus organos com-
petentes, el control de las actividades de las entidades
que realicen estos cursos, los contenidos de los mismos,
el profesorado vy la expedicion de los certificados, v cual-
quier otra circunstancia que consideren conveniente.

Seran motivos de pérdida de autorizacion:

a) El incumplimiento por parte de las entidades
docentes de las obligaciones establecidas en la presente
Orden.

b) Np mantener las condi:::iones o CDII'IlEl‘lidClS del
curso bajo los cuales se procedid a su autorizacion.

c¢) Lano superacion del control de calidad.

Las Comunidades Autonomas notificaran a la Direc-
cion General de Salud Publica del Ministerio de Sanidad
y Consumo cualquier incidencia que se produzca en rela-
cion con el mantenimienta de la autorizacion de los
CUrsos.

Los certificados de aprovechamiento de los cursos
expedidos en cualguier Comunidad Auténoma o en las
Ciudades de Ceuta y Melilla tendran validez en todo
el Estado.

El personal que realice operaciones de mantenimiento
higiénico-sanitario realizara un curso cada cinco afios
que suponga una adecuacion a los avances cientifico-téc-
nicos de los contenidos del anexo, cuya duracién minima
serd de diez horas, e incluird la actualizacion de sus
conocimientos sobre la legislacion vigente en materia
de salud puablica y salud laboral, identificacion de puntos
criticos y elaboracidn de programas de control.

Disposicidon adicional primera. Convalidacion de los

CUrsos.

Las entidades gue hayan realizado cursos con ante-
rioridad a la publicacion de la presente Orden, podran
solicitar, en el plazo de tres meses. su convalidacion
a la Comunidad Auténoma o a las Ciudades de Ceuta
y Melilla donde hayan sido impartidos siempre que se
aporte la informacion recogida en el apartado 3. A efec-
tos de su convalidacion, cada Comunidad Auténoma o
las Ciudades de Ceuta y Melilla valoraran la adecuacion
del contenido de los cursos a sus correspondientes
modelos homologados.

Disposicion adicional segunda. Inscripcion en el Regis-
tro Oficial de Establecimientas y Servicios Plaguicidas.

Para su inscripcion en el Registro de Establecimientos
y Servicios Plaguicidas, las empresas que realicen exclu-
sivamente operaciones de mantenimiento higiénico-sa-
nitario de las instalaciones objeto del articulo 2 del Real
Decreto 909/2001. se exigird, al personal de las mismas.
el curso que se establece en la presente Orden, sin nece-
sidad de haber realizado previamente los cursos de capa-
citacion para realizar tratamientos con plaguicidas, inclui-
dos en la Orden de 8 de marzo de 1994.

Disposicidn final primera.  Titwlo competencial.

La presente disposicion se dicta al amparo de lo dis-
puesto en el articulo 149.1.167 de la Constitucion y
de acuerdo con lo previsto en el articulo 40.2 de la
Ley 14/1986 de 25 de abril, General de Sanidad.

Disposicidn final segunda.  Entrada en vigor.

La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente
al de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado».
Madrid, 7 de febrero de 2003.
PASTOR JULIAN
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Otras normativas de referencia

m Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se establecen los criterios higiénico-sanita-
rios para la prevencion y control de la legionelosis. (BOE nim. 171 de 18 de julio de 2003).

m Orden 1187/1998, de 11 de junio, de la Consejeria de Sanidad y Servicios Sociales de la
Comunidad de Madrid, por la que se regulan los criterios higiénico-sanitarios que deben reu-
nir los aparatos de transferencia de masa de agua en corriente de aire y aparatos de humec-
tacion para la prevencion de la Legionelosis. (BOCM niim. 144, de 19 de junio de 1998).

m Real Decreto 363/1995, de 10 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento sobre noti-
ficacion de sustancias nuevas de clasificacion, envasado y etiquetado de sustancias peligro-
sas. (BOE niim. 133, de 5 de junio de 1995).

m Real Decreto 255/2003, de 28 de febrero, por el que se aprueba el Reglamento sobre clasi-
ficacion, envasado y etiquetado de preparados peligrosos. (BOE nim.54, de 4 de marzo de 2003).

m Real Decreto 140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen los criterios sanitarios
de la calidad del agua de consumo humano. (BOE nim. 45, de 21 de febrero de 2003).

= Real Decreto 3349/1983, de Presidencia de Gobierno, de 30 de noviembre, por el que se
aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la fabricacion, comercializacion y utiliza-
cion de plaguicidas. (BOE.niim.20, de 24 de enero de 1984).

m Real Decreto 162/1991, de 8 de febrero, por el que se modifica la Reglamentacion ante-
rior. (BOE num.40, de 15 de febrero de 1991).

m Real Decreto 443/1994, de 11 de marzo, por el que se modifica la reglamentacion técni-
co-sanitaria para la fabricacion, comercializacion y utilizacion de los plaguicidas. (BOE nim.
76, de 30 de marzo de 1994).

m Orden de 24 de febrero de 1993, por la que se normalizan la inscripcion y funcionamiento
del Registro de Establecimientos y Servicios Plaguicidas. (BOE nim. 54, de 4 de marzo de 1993).

m Orden SC0/3269/2006, de 13 de octubre por la que se establecen las bases para la ins-
cripcion y el funcionamiento del Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Biocidas.
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m Orden 809/1944 de junio, de la Consejeria de Economia y de la Consejeria de Salud, sobre
inscripcion y funcionamiento del Registro Oficial de Establecimientos y Servicios Plaguicidas.
(BOCM. num. 152, de 29 de junio de 1994).

m Real Decreto 1054/2002, de 11 de octubre, por el que se regula el proceso de evaluacion para
el registro, autorizacion y comercializacion de biocidas. (BOE num.24, de 15 octubre de 2002).

m Real Decreto 1751/1998, de 31 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios y sus Instrucciones Técnicas complementarias. (BOE
num. 186, de 5 agosto de 1998).

m Ley 10/1993, de la Asamblea de Madrid, de 26 de octubre, sobre vertidos industriales al
sistema integral de saneamiento. (BOCM num. 269, de 12 de noviembre de 1993).

m Real Decreto 175/1998, de 31 de julio, por el que se aprueba el Reglamento de
Instalaciones Térmicas en los Edificios y sus Instrucciones Técnicas Complementarias y su
modificacion Real Decreto 1218/2002, de 22 de noviembre. (BOE niim. 289 de 3 de diciembre).

Tasas
Para la tramitacion administrativa deberan abonarse las tasas correspondientes, a través
del modelo de documento 030. (ejecucion, inspeccion e informes de la Direccion General de

Salud Publica y Alimentacion).

El valor de la tasa esta sujeto a la Ley de Tasas y Precios Publicos de la Comunidad de
Madrid que se actualiza periodicamente.



Y Direccién General de Salud
Piblica y Alimentacién

SaludMadrid
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